


No Pão

Tostão alentejano de fiambre e queijo, manteiga de alho  13

Prego do lombo 17

Cheeseburger 22

Oitavos club sandwich 24

Entrar e Petiscar

Couvert 3,5

Prato Presunto pata negra (60grs)         16

Pimentos padrões ao sal        9

Chouriço assado        16

Batatas bravas        8

Bolinho de Bacalhau (unidade)   3,5

Croquete de carne (1 unidade)  4

Rillettes de cavala, tostas    15

Croustade de queijo curado vaca-ovelha, doce e molhos  18

Pica pau de lombo      24

Salada de polvo       17

Choco frito coentrada, aïoli     12

Ceviché       18

Tartaro de salmão com guacamole      18

Vieiras coradas, molho de mostarda e alcaparras  
(3 unidades) 18

Camarão à moçambicana   18

Amêijoas à Bulhão Pato (boa 250grs)      28

Ostra “fine de clair” Setubalense, molho de ponzu  
e ovas de tobiko wasabi  (3 unidades)  15

Ostra “fine de clair” Setubalense ao natural (3unidades)       14

Ovos estrelados, ou mexidos (duas unidades)   4

Carpacio de novilho    16

Sopas e Saladas

Sopa da Quinta 4,5

Caldo de peixe à pescador     16

Romana, Frango panado em corn flakes,
queijo fresco de cabra marinado  16

Iceberg, gambas e parmesão, molho de césar  18

Taça poke (arroz de sushi, ceviché    
com molho de ponzu, vegetais) 21

Salada mista       6

A mesa portuguesa tem como particularidade a partilha
das entradas, ou seja “o petiscar”, uma forma leve
e informal de saborear uma refeição. 

Massas

Fettuccine Carbonara “tradicional” 19

Spaghetti com camarao, tomate e alho 20

Conchiglie com ragû de novilho  26

Cotovelinhos como um risotto, trufa preta e fiambre 24

Peixes

Bacalhau à Brás      19

Lula grelhada, manteiga de ovelha    
e limão ,batata a murro  32

Filete de Pescada meuniere, tomate seco, 
alcaparras e puré de batata 21

Polvo grelhado, batatas bravas, aioli e molho brava      26

Peixe do dia, com açorda de ameijõa     36

Carabineiros fritos à saloia com arroz branco   45

Arroz de peixe p/ 2 pax (25 a 30 minutos)       80

Arroz de lavagante azul (2 pessoas; 25 a 30 min)    130

Carnes

Hamburger no prato   18

Bife tártaro do lombo, batata frita     26

Entremeada de porco em vinha de alho tinto,    
ervas e batatas fritas 16

Bife do lombo à Marrare   36

Rosbife frio, salada russa    22

Guarnições / Extra

Arroz branco     2,5

Arroz tomate     5

Puré de batata   5,5

Batatas fritas       6

Legumes grelhados       9

Sobremesas

Mousse chocolate a colher  6

Arroz doce  5

Cheesecake de frutos vermelhos 9

Creme brulée baunilha, gelado de caramel salgado  9

Bola de gelado ou sorbet  3,5

Tábua de queijos afinados  12

Fruta da época a peça                                                                                                       5

Preços em Euros. IVA à taxa legal em vigor

Sem Glúten Vegan Sem Lactose Recomenda-se a partilha


